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LOS'RANKINGS DE DIEGO BIGONGIARI

Los6meJ0r
rosados

Por Dieco
BigonGiARI

sta selec-
cion esun
anticipo:

se basa en mis
catas a ciegas
para mi Guia
Austral Spec-
tator de “Los
500 Vinos de Argentina Que Vale
La Pena Beber” edicion 2016, que
estara en librerias a fines de mes.
En la nota publicada en noviembre
del afo pasado resumi lo esencial

del Pinot Noir y los rosados. Para
ahondar mas en ambos sentidos,
entrevisté a algunos de los endlo-
gos que hicieron estos vinos. Como
todos los vinos, el rosado y el Pinot
Noir tienen sus secretos. Aqui van
algunos.

Federico Benegas Lynch tiene
el vifiedo de Cabernet Franc mas
antiguo del pais. Con sus uvas,
ademas de tintazos muy recios, ela-
bora el Carmela Benegas: el inico
rosado argentino de esa cepa. “Los
mas grandes y famosos rosados
franceses son de Cabernet Franc”,
dice Benegas Lynch.

Para lograr su vino, cosecha a
las uvas un mes antes que si fue-
ran destinadas a elaborar tinto: asi
su materia prima, menos madura,
contiene menos azucar y mas aci-
dez, para lograr un vino mas livia-
no y con mas nervio. A las uvas
las prensa poco e interrumpe el
prensado cuando empieza a salir
mas color. Usa levaduras especia-
les para fermentar rosados, que re-
saltan aromas florares y frutados.
Y la fermentacion, Benegas Lynch
la hace a baja temperatura, como
sifuera un vino blanco. En su ro-
sado no deja nada de aztucar resi-
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Llega el calor y se comphca beber tintos: hay que refresca

en balde de hielo porque no sé’pueden servir a mas de 17 §rad"s"

Y cuando hace treinta, hay que ser muy’amante del tinto para b
disfrutarlo. O tener mucho aire acondicionado:*Es tiempo de Vinos de
menos cuerpo como el Plnot N01r y mas hgeros, como los rosados.

dual: otros productores los dejan
un poco dulzones, quiza pensan-
do en el publico femenino. Antes
de embotellar, agrega un poco de
anhidrido carbonico que ayuda a
su conservacion y puede darle ese
efecto de aguja o petillante que a
menudo tienen los rosados (y los
blancos también). Y lo embotella
lo antes posible para que conserve
su frescura y sus aromas.

El Amalaya es un corte de Mal-
bec y Torrontés. Su autor, el eno-
logo Francisco Puga, explica que
ambas variedades se cosecharon al
mismo tiempo, es decir que el Mal-

bec tuvo una cosecha temprana.
Las uvas se prensaron juntas du-
rante unas horas, cuidando que
el mosto no tome mucho color y
usando hielo seco para congelar-
las y asi romper su estructura
celular para liberar mas aromas.
Para fermentar uso levaduras
seleccionadas pero neutras que
dejan que se exprese el terruno
y fermento a baja temperatura
(11 0 12 grados) durante un mes
y medio: asi se obtiene mas gli-
cerol, un alcohol que potencia el
dulzor y el volumen. Y lo dejo con
3 04 gramos por litro de aziucar

residual. También le agreg6 un
poco de anhidrido carbénico, que
sustituye al anhidrido sulfuroso
como antiséptico.

En suma, los rosados o claretes
no son vinos para buscar comple-
jidad, sino para beber sin inte-
lectualismos. Tampoco son vinos
para guardar, sino para beber en
el ano.

LOS 6 MEJORES PINOT NOIR .Algu-
na vez algin productor me dijo:
“plantar Pinot Noir siempre es
negocio: si no se da bien para ha-
cer tinto, podés usarlo para ha-
cer espumante”. De ninguna otra
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cepa vinifera puede expresarse
tal ambigiiedad, que es lo caracte-
riza al Pinot. Es una cepa bisexual,
masculino-femenina: “uva blanca
disfrazada de tinta” la defini6 el
gran enologo Andreé Tschelistcheff.
Muta con mucha facilidad y tie-
ne mas clones que cualquier otra
blanca o tinta. Teme a las heladas
tardias pero aguanta los peores
inviernos. Odia la humedad y es
poco rendidor, muy sujeto al cli-
ma al de ano. No le gusta el calor,
prefiere suelos calcareos y es muy
sensible a enfermedades. Su jugo
es casi incoloro pero sus taninos
pueden morder mas que los del
Tannat. Su crianza en barrica es

casi como darle biberén todas las
noches a un bebé, con cuidado que
no se atragante. Y para colmo lo
que se obtiene, si sale todo bien, es
un vino que pocos paladares argen-
tinos aprecian. Usted se pregunta-
ra: jy para qué diablos se cultiva
y elabora el Pinot? Es que cuando
se lologra bien, es vino que danza
en nariz y en boca como el primer
bailarin del ballet del Colon. Los
demas vinos, tintos y blancos, son
folklore en comparacion.

El endlogo Marcelo Miras, que
lleva veinte anos haciendo Pinot,
sostiene que la clave con esta cepa
es lograr las notas de mineral y
terroso: “es algo innato de la varie-

dad, pero tiene que ver con la ma-
durez de la uva y la temperatura de
fermentacion”. Y subraya que los
grandes Pinot son los de crianza,
pero ésta tiene que ser cuidadosa:
hay que usar barricas de tostado
suave o con los fondos crudos, sin
tostar, y también barricas mas
grandes que las bordelesas, como
las de 300 y 500 litros, que cargan
menos de roble al vino.

Al contrario de los rosados, en
los Pinot Noir con crianza se puede
buscar y encontrar mucha comple-
jidad. Y cuando son buenos, como
éstos que siguen, se los puede esti-
bar por mucho tiempo: es una de
las cepas que mejor afneja.

LosGmeiores rosados

® Cuatro Vacas Gordas
Malbec 2015 / Caligiore Vinos
Ecologicos (Ugarteche, Mendoza)

A la vista es de lindo color
rosado fllo y en nariz resulta
muy agradable y diafano en su
frutado de cerezas. En boca
resulta jovial y redondo, con
un tenor dulce contenido y rico
sabor a cerezas frescas, final
medio y regusto acerezado.
Esta pequena produccion
(1.500 botellas) de Malbec

de cultivo organico es uno de
esos rosados que en dias de
canicula se beben con inmenso
placer. También por su precio
accesible.
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® Amalaya Rosado 2015 /
Amalaya (Cafayate, Salta)

A los ojos es rosado cereza claro
y al olfato ofrece el tipico arma
de cerezas de los rosados. En
boca tiene un ataque algo duzén
y presenta ese leve relieve de

la aguja carbénica, burbujitas
que aportan a su frescor y
acompanan a su persuasivo
sabor de cerezas y frutillas, largo
todo lo necesario y con regusto
al tono de su sabor. Un rosado
con toda la simpatia y facilidad
de beber que deben tener los
claretes.

$90

R

® Carmela Benegas Cabernet
Franc 2015 / Benegas (Lujan de
Cuyo, Mendoza)

A la vista es rosado salmoén
algo flto. En nariz resulta
intenso y sugestivo, con notas
de cerezas y frutillas y un leve
citrico de bergamota. En el
paladar tiene cierto ataque
dulce que persiste en buen

contrapunto con su fresca
acidez, con goloso sabor de
caramelo de cerezas, persistente
y de regusto acerezado. Un
hermoso rosé, expresivo en
aromas y sabores, que cumple
su funcion refrescante con
creces, ofreciendo ademas cierta
complejidad inusual en su clase.

$112
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¢ Dona Silvina Malbec 2014
/ CK Bodegas y Vinedos ( Lujan
de Cuyo, Mendoza)

De color rosado algo cobrizo,
en fase aromatica es muy
sugerente y original, con

un registro mas carnico que
frutado, que recuerda la
fiambreria. Desde que
entra en boca retoma
como sabor esa nota

de lomito ahumado

o pastron que planea
sobre su frutado rojo

y le da un caracter
singular, con buena
persistencia y gran
recuerdo. Un rosado de
cufo propio y mucho
caracter, que merece ser
bebido con atencién.

$90

wl

Losemeiores Pinot Noir

5

¢ El Hijo Prodigo Malbec
2014 / El Hijo Prodigo (Valle de
Uco, Mendoza)

Rosado cereza algo fllo,
huele como buen rosado a
caramelo de cereza, con
buena intensidad. En boca
procede con
bastante cuerpo
para su tipo,
sensual y
ondulante,

con rico sabor
a caramelo acido
de cereza, bastante
largo y con gustillo
acorde. Un Malbec
clarete de muy
agradable beber,
refrescante y

alegre.

$120

® Goyenechea Rosé Merlot
2014 / Goyenechea (Villa Atuel,
Mendoza)

De color de piel de cebolla
colorada, su aroma de
cerezas es diafano y
sencillo. En boca gana
presencia, con dulzor
y acidez calibrados,
rico sabor a cerezas
y también algo de
sandia, bastante
jugoso, largo

cuanto basta y con
gustillo alineado

con su sabor. De
mucha frescura, este Merlot
rosado se deja beber con
gran facilidad y el mayor
gusto, también por su buen
precio.

$50

1

* Diego Rosso Pinot Noir
2008 (Diego Rosso / Mendoza
Ciudad)

De color rojo violaceo
evolucionado, es de
aroma intenso y complejo,
con notas carnicas. En
boca es de buen cuerpo
para ser Pinot, con
taninos bien alineados
que contribuyen a su
fluidez y un rico sabor a
mermelada de tomates
condimentada con
especias y la madera
de roble, largo y de
regusto a tomate.
Un vino ya de
cierta edad, es decir
amalgamado, que
se bebe con mayor
gusto e interés, linda
expresion de la cepa.

$ 330

2

* Finca El Reparo Reserva
Pinot Noir 2013 (Cuarto Surco /
Valle de Uco, Mendoza)

De color rojo azulado que
denota juventud, es de aroma

a fruta roja bien matizada por

el aporte de roble de su crianza
en barrica y alguna nota de
cuero. En el paladar presenta
bastante volumen para su
variedad y fluye cémodo gracias

a sus taninos maduros,
con delicioso sabor a
frambuesas y otras frutas
finas, persistente y de
regusto a mermelada con
un ligero roble tostado.
Un excelente Pinot de
muy cuidada factura,

con todas las virtudes

de la cepa.

$ 160

3

* Las Perdices Reserva Pinot
Noir 2013 (Las Perdices / Lujan
de Cuyo, Mendoza)

Rojo azulado, es aroma intenso
y didfano que dice de cerezas

y frambuesas frescas, con

algo de rosas. En boca es de
cuerpo entre ligero y medio, con
taninos maduros y suculento
sabor que repite su aroma, con

buen largo y gustillo a -
cerezas, con algo de

roble tostado. Muy gustoso
Pinot, de cuerpo ondulante y
sensual y muy cuidada crianza
en barrica: una botella que se
puede dejar varios anos en
guarda y no hara méas

que crecer.

$165
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* Lui?Ji Bosca La Consulta
Gran Pinot Noir 2013

A la vista es rojo violaceo y
en el olfato actlia con cierta
intensidad y complejidad,
enunciando tostados de

roble y notas frutadas y
balsamicas. En el paladar es
de cuerpo medio, con taninos
presentes pero integrados

y rico sabor de mermelada
de frutillas y otras frutas del
bosque acompanadas por
roble de crianza, largo y con
gustillo donde aflora una
distinguida terrosidad. Este
es un Pinot con esa elegancia
que caracteriza a las mejores
expresiones de la cepa.

Y que merece algunos anos
de guarda.

$350

5

® Marcus Gran Reserva Pinot
Noir 2013 / Humberto Canale
(General Roca, Rio Negro)

Al ojo se presenta rojo
azulado claro, apenas
evolucionado. En nariz
resulta calido y envolvente,
con aroma de frutillas
maduras, una discreta
crianza y algo de sudor
animal. En boca es de cuerpo
medio, con tersura de taninos
maduros, buen sabor

que repite a su aroma
remarcando los matices
de la crianza, bien argo

y de gustillo a mermelada
de frutillas. Un espléndido
Pinot, expresivo y sabroso,
que hermosea la boca al
beberlo.

$330

6

® Wallpa Pinot Noir 2014 /
Finca Casanova (Valle de Uco,
Mendoza)

Rojo granate claro, algo
evolucionado, es de lindo
aroma a frutas rojas maduras,
con matices florales y
balsamicos. En boca fluye
seco, muy arménico y
balanceado,
con sabor a
roble tostado
de crianzay
frutas rojas, Ide
buena persistencia

y gustillo frutado y
tostado, algo floral. Un
Pinot candnico, terso
y elegante, de éptimo
beber y satisfactoria
relacion calidad-precio.

$110

LAS NOVEDADES DEL MES

® Laborum Single Vineyard
Torrontés 2015 / El Porvenir de
Cafayate (Cafayate, Salta)

De color amarillo pajizo muy
claro, es de intenso y fresco
aroma citrico con un fondo de
sudor humano que le suma
complejidad. En boca tiene
bastante volumen y una textura
plena, algo untuosa, con buen

nervio acido y rico sabor que
replica su aroma, insistiendo
en cascara de limoén verde, de
buena persistencia y gustillo
alimonado con un amarguito
que lo realza. Un Torrontés

“de manual”, que expresa las
cualidades de la cepa con toda
fidelidad.

$182

@ A fin de mes estard en librerias
la nueva edicion de mi guia de
vinos, que sera la duodécima.
Como siempre, todos los vinos
fueron catados, puntuados y
comentados a ciegas absoluta.
De los 500 vinos, hay una
seleccién por tipos y variedades
de los 48 mejores. La guia
ademas contiene mapas de

todas las regiones vitivinicolas
con la ubicacion de las bodegas,
introducciones a cada regién y
notas complementarias sobre
temas referentes al vino. Hay
ademas una guia de los mejores
aceites de oliva, también catados
y puntuados. Es una herramienta
esencial para el amante de los
buenos vinos y aceites de oliva.
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