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n la pri-
mera edi-
cion (2004)

de la guia Aus-
tral Spectator
s6lo hubo un
Torrontés
destacado y
comentado, el Crios 2002 de Do-
minio del Plata. La otra docena de
Torrontés catados a ciegas no re-
sultaron significativos. Pero en la
edicién 2005 hubo varios notables:
Etchart Internacional 2003, Et-

chart 1992 (una rareza con aromay
gran boca a los doce afios) y Etchart
Privado 2003, otra vez el Crios pero
2003, Lo Tengo 2003 de Norton, Fin-
ca de Altura 2003 de Lavaque (hoy
Finca Quara) y Santa Florentina
2002 de La Riojana. La edicion 2006
descubri6 el primer Torrontés Top,
Origen 2005 de Trapiche. Etchart
volvio a sobresalir con los Privado,
Ayres de Cafayate y Rio de la Plata,
todos 2005. Y destaco por tercera
cosecha consecutiva el Crios de Su-
sana Balbo. En la edicion 2008 hubo
otro Torrontés Top, el Tapiz 2006
seguido muy cerca por el Alta Vista
Premium de la misma cosecha.

En la edicion 2009 aparecio el
tercer Torrontés Top, Tahuan 2007
de Ernesto Catena; muy buenos
resultaron Sur de los Andes, Don
David de El Esteco, Cafayate de Et-
chart y Finca Las Nubes de José
Luis Mounier, todos de la misma
anada 2007.

La edicion 2010 tuvo un cuarto
Torrontés Top, Colomé 2008. Muy
bien puntuados también Cafayate
Reserve 2009, José Luis Mounier
2008 y Quara Barrique Aged Re-
serva 2006.

No hubo edicién 2011 y en la 2012
hubo tres Torrontés Top: José Luis
Mounier y Terrazas de los Andes
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(Cafayate)

Amarillo verdoso claro y
brillante, es de aroma
intenso y melifluo de
flores citricas y almibares
de fruta blanca.

En boca es de cierto
volumen y marcada
untuosidad que enguanta
la lengua, con sabor a
fruta blanca enlatada y
un amarguito citrico que
realza su complejidad,
bastante largo y de
regusto nuevamente
citrico con ese amarguito
que perdura. Un
Torrontés intenso e
inusual, con registros
propios de un vino tardio
pero sin sucrosidad, para
beber algo distinto a lo
habitual.

® Alpaca 2014 / Finca Quara

Reserva ambos 2010 y Lor-
ca Fantasia 2011. En la edi-
cion 2013 s6lo un Top y era
cosecha tardia, el Susana
Balbo Late Harvest 2010.
A partir de la edicion
2014, al catar en solitario,
cambié la forma de selec-
cionar los Top de manera
que siempre hay tres To-
rrontés Top: entonces fueron
Colomé, San Pedro de Yacochuya y
Zuccardi Serie A todos 2012. Al afio
siguiente destaqué a Mairena 2013
de Familia Blanco, Quara Vifia La
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® Cafayate Gran Linaje 2015
/ Etchart (Cafayate)

Amarillo verdoso claro
y brillante, es de media
intensidad aromatica en la
gama citrica, con algo de
lychee. En boca ofrece
cierto cuerpo y bastante
untuosidad, con intenso
sabor que recobra su
aroma insistiendo en

el lychee y sumando

un fondo de amarguito
que anade complejidad,
de final bastante largo

y regusto al tono de su
sabor. Un lindo Torrontés,
con caracter y buenas
intensidades, sin los
lugares comunes de la
variedad.

$230

® Cafayate Reserve 2014 /
Etchart (Cafayate)

Amarillo pajizo claro y
brillante, en nariz recuerda
con sus notas tropicales al
caramelo de anana. En boca
es de cierto cuerpo un
tanto untuoso y despliega
rico sabor a caramelo
acido de anana, con

final largo cuanto basta

y gustillo acorde. Si bien
algo lineal, no contiene
los excesos aromaticos de
la cepa pero trae consigo
buena materia y se bebe
sin reservas, con gusto.

$140

Enlatltima edicion 2016 fueron
Top otra vez Quara pero 2013, Tay-
mente 2014 de Huarpe y Laborum
Single Vineyard Finca El Retiro
2015 de El Porvenir de Cafayate.

En anticipo exclusivo para For-
tuna, en la edicion 2017 los tres Top
son el Crios y el Laborum 2016 y el
Piattelli Salta Reserve 2015 segui-

$190 Esperanza Single Vineyard 2011y  dos bien de cerca por los otros tres
Zuccardi Serie A 2013. de esta seleccion.
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® Crios 2016 / Dominio del
Plata (Agrelo)

Amarillo pajizo muy claro
y brillante, es de buena
intensidad y fragancia que
supura un perfume de
. flores blancas y citricos
muy sugestivo. En boca
,El es de cierto volumen y
presencia untuosay llena
bien al paladar con rico
sabor citrico al que anade
un amarguito que aporta
complejidad, de buen
largo y gustillo citrico en
= punto de amargor. Rico
Torrontés, de muy buena
presencia en narizy en
boca, gratificante.

e $173
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® Pjattelli Salta Reserve 2015
/ Piattelli Salta (Cafayate)

Amarillo pajizo verdoso, claro y
brillante, es de buena intensidad
aromatica que comunica lychee
y almibares de fruta enlatada,

es de cierto volumen y 4
textura untuosa, con rico
e intenso sabor de lychee “
acompanado por un sustrato

floral que perdura en el

gustillo.

con algo citrico. En el paladar $200
HAT

® Susana Balbo Signature se ofrece con cierto cuerpo
2015 / Susana Balbo(Valle untuoso y una refrescante
de Uco) acidez que suscribe un

sabor de pelones verdes,
De color amarillo pajizo muy con gustillo acorde donde
claro y brillante, en nariz aflora un dejo avainillado. Un
es algo blando pero muy vino jovial que se bebera con
agradable, todo fruta blanca mayor gusto en los calores
(duraznos, peras) con leves estivales.
citricos y florales. En boca $394

LosGmeiores rosados

la guia Austral Spectator se

constata la evolucion de los
vinos rosados. En la edicion 2004
se destaco uno, en la 2006 hubo
tres sobresalientes y luego, en
general, fueron dos por afo. En
la guia 2013 la afirmacion cuali-
tativa de los rosados se consolid6
con dos top y varios otros de alto
puntaje. En los resultados de la
edicion 2014 resalto al Alamos

Repasando las 13 ediciones de

2011, Cafayate 2012 y Melipal 2012,
los tres de Malbec y se mantuvo
bien posicionado el Merlot de Go-
yenechea 2012.

El salto es en 2015, cuando se pro-
duce la consagracion de los rosados
de alta calidad: a 1a cabeza el José
Luis Mounier y el Jean Rivier am-
bos 2014 y el Amalaya 2013, con
la revelacion del Vuela 2014 de
Pinot Gris de Piedra Negra y

otra media docena de muy bue-
|

nos vinos, entre ellos siempre el
Goyenechea Merlot 2013. La ulti-
ma edicion 2016 revel6 como los
tres mejores rosados al Carmela
Benegas 2015, al Dona Silvina y al
Goyenechea de cosechas 2014. En
anticipo exclusivo para Fortuna,
la edicion 2017 tiene por Top a las
cosechas 2016 de Carmela Bene-
gas, Vuela y Tapiz Alta Colec-
cion, seguidos por los otros tres
aqui seleccionados.

® Carmela Benegas Cabernet
Franc 2016 / Benegas (Lujan de
Cuyo)

De color rosado salmon claro
y brillante, es de buen vigor
aromatico que expresa cerezas

envueltas en un matiz floral
y levemente citrico. En boca

es de cuerpo ligero, fresco he-ELHY

e incisivo desde el ataque,
bien seco pero de goloso
sabor a caramelo acido de
cereza, con buena duracién y
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® Dona Silvina Rosado Malbec
2015 / Krontiras (Lujan de Cuyo)

Satisface ya desde la vista,
con su rosado salmén claro

y brillante. En olfato, con
mediana intensidad, sugiere
caramelo de cereza y frutilla. En
boca fluye con cuerpo ligero,
caracter seco y buena acidez,

recuerdo acorde a su sabor.
Un muy lindo y vivaz rosado,
que alegra al paladar con su

I bebery gustara a quienes los
prefieren bien secos.

$165

entregando un sabor a
caramelo de cereza que perdura
en el gustillo.

$150
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® Gata Flora Pink assemblage
2015 / Vasija Secreta (Cafayate)

De color cobrizo brillante, en
nariz de buena intensidad que
expresa un frutado de cerezas
acarameladas. En boca entra
con cierto dulzor pero buen
contrapunto con su acidez

y también cierta untuosidad,
llenando bien al paladar

con sabor a fruta roja, buena
persistencia y gustillo
afrutillado acido. Un lindo
rosado, con caracter

y vibrancia.

$160

® Goyenechea Rosé Merlot
2015 / Goyenechea (Villa Atuel)

A la vista es rosado intenso
como el kerosén pero con un
aroma superior que con cierta
intensidad recuerda fruta roja

En boca, con ataque dulce y
cierto volumen untuoso, llena
bien con su sabor cargado

madura y algo de bolleria dulce.

de fruta roja y algo de
sandia mas un buen
contrapunto acido,
largo todo lo necesario
y de gustillo a sandia.
Muy simpatico rosado,
de estilo propio y
llamativa presencia en
boca.

$89

LAS NOVEDADES DEL MES

® Tapiz Alta Collection Rosé
Malbec 2016 / Tapiz (Agrelo)

Color piel de cebolla colorada
brillante, es de intenso y
complejo aroma que expresa
fruta roja y algo de tomate

en mermelada. En boca es
de volumen y untuosidad
atipica en un rosado, con
buen sabor a mermelada de
frutillas y lograda acidez mas
un amarguito que lo realza y
un final largo que deja gustillo
amermelado. Un rosé intenso
y jugado.

$265

Pinot Noir 2015 /
Finca Ferrer (Valle de Uco)

Color rojo azulado
bastante cargado para
su variedad, su intenso
aroma es un trenzado
de fruta roja y tostado
de roble. En boca es
"_ de cuerpo medio y
gran fluidez ya que sus

taninos estan en vias de

integrarse, seco y acido todo lo
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® Goleccion 1310 Block a1

necesario para resaltar un rico
sabor de frutillas, arandanos y
otras bayas bien entreveradas
con los aporte de la crianza, con
final largo y un delicioso gustillo
acaramelado, con algo de dulce
de leche y chocolate con vainilla.
Es un Pinot Noir impetuoso

y elocuente, de un caracter
infrecuente, que se puede beber
ya pero también dejar unos anos
en estiba.

$ 598

® E| Esteco Old Vines 1958
Criolla 2015 / El Esteco
(Cafayate)

De color rosado brillante, es
buena intensidad aromaética a
frutilla con algo de caramelo.

En boca revela sorprendente
volumen y cierta untuosidad, con
rico sabor de frutilla, bien largo y
de regusto a caramelo de frutilla.

Con 14,2% de alcohol, esta
partida de 4.000 botellas
sin madera (fermenté en
huevos de concreto) abre
un estupendo camino
para la cepa Criolla: un
vino ideal para beber al
mediodia, en los largos
meses de canicula.

$485

® Vuela Edicion Especial
Rosado Pinot Gris 2016

Rosado muy claro y brillante,
posee una bella e intensa
nariz que evoca cerezas con
trasfondo floral, de talco de
rosas y violetas. En boca es de
cuerpo y textura untuosa, con
buena acidez y rico sabor de
caramelo acido de cereza y de
frutilla, bien largo y de gustillo
acorde a su sabor. Magnanimo
rosé, para beber con fruicién.

$100

* Salentein Cuvée
Spéciale Extra Brut /
Salentein (Valle de Uco)

Color rosado palido

con burbuja mediana y
abundante, produce un
intenso y sugestivo aroma
de cerezas y frutillas
con algo de talco floral.
En boca desarrolla

una espuma firme,

con un recorrido largo
subrayado por buena
acidez y sabor a frutillas,
con regusto a caramelo
acido de cerezas.

$175
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